Bedienungsanleitung Riéucher-Grill-Ofen

Jagd - Angeln - Outdoor

Bedienungsanleitung -138534 Raucher-Grill-Ofen

Benutzerhinweis

-Benutzen Sie das Gerit nur im Freien!

-Stellen Sie den Riucher-Grill-Ofen immer auf einen feuerfesten Untergrund.

-Sorgen Sie dafiir, das er ebenerdig und standfest positioniert wird und das sich im Umkreis von
3m keine leicht entflammbaren Gegenstinde oder Fliissigkeiten befinden.

- Stellen Sie bei der Benutzung des Gerites sicher das sich keine Kinder daran verletzten kdnnen.
-Bauliche Veridnderungen am Gerit konnen zu Gesundheitsgefahrdungen fithren und lassen die
Garantie erloschen.

! Vorsicht! Verbrennungsgefahr!

Alle Teile dieses Riducher-Grill-Ofens konnen empfindlich heifl werden.

-Achten Sie beim Offnen des Ofens auf ausweichende Dampfe
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Kartoninhalt

1x Grundring 1x Aufsatzring 1xDeckel 2xWasser/Befeuerungs-Schalen
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2xGirillroste 1xKohlenrost 3xStandfiiBe 2Tdiren (inkl. Scharniere)
1x Bellftungsschieber 3xGrundplatten fur  3xGriffe 6xHalter fur Roste bzw. Schalen
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2xMetallstangen 1Thermometer 2xS-Haken
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Aufbauanleitung

Montieren Sie alle Anbauteile wie in den nachfolgenden Zeichnungen beschrieben:

Schritt 1

-Verwenden Sie Schrauben M und Mutter N um die Halterungen fir die Roste anzubringen!
-Verwenden Sie Schrauben Q und Mutter R um die Scharniere der Taren mit dem Grundring
zu verbinden.

-Verwenden Sie Schrauben M und Muttern N um die StandfliBe anzubringen!
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Schritt 2

-Verwenden Sie Schrauben S um die Grundplatten und die Griffe zu montieren.
-Verwenden Sie Schrauben M und Mutter N um die Halterungen flr die Roste anzubringen!
-Verwenden Sie Schrauben Q und Mutter R um die Scharniere der Tlren mit dem
Aufsatzring zu verbinden.

-Verwenden Sie Schrauben M und Muttern N um die StandfliBe anzubringen!

Schritt 3

-Verwenden Sie Schrauben S um die Grundplatte und den Griff zu montieren.
-Verwenden Sie Muttern U um die Metallstangen anzubringen.
- Verwenden Sie Schraube O und Mutter P um den Beliftungsschieber anzubringen.
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Schritt 4
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Anwendung

Der Raucher-Grill-Ofen wurde so konstruiert das verschiedene Garmethoden angewandt
werden kénnen. Durch die variable Hohe des Gerates kdnnen Sie das Geréat je nach Menge
oder Art der Garmethode verschieden einsetzten.

Grillen
Beflillen Sie die untere Feuer-Schale mit entsprechendem Brennmaterial und befeuern Sie

den Ofen entsprechend. Legen den Grillrost wie in der Abbildung beschrieben auf die
unteren Halterungen. Je nach Bedarf kann bei dieser Methode der Deckel benutzt werden.
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Dampfen

Beflllen Sie die untere Feuer-Schale mit Brennmaterial und befeuern Sie den Ofen
entsprechend. Befiillen Sie die Wasser-Schale mit Wasser und setzen diese wie in der
Abbildung beschrieben in die dafir vorgesehene Halterung. Je nach Menge des Gar-Gutes
kdénnen Sie nun variabel den Mittelring (Gebrauch von 2 Rosten auf zwei verschiedenen
Ebenen) nutzen. So kénnen Sie z.B. Kartoffel auf der unteren Ebene und Gemuse auf der
oberen Ebene gleichzeitig Garen.

Beflillen Sie die untere Feuer-Schale mit entsprechendem Brennmaterial und befeuern Sie
den Ofen entsprechend. Zur besseren Warmeverteilung kénnen Sie die Wasserschale ohne
Beflllung einsetzten. (Bei Hefeteigen und Blétterteigen empfiehlt sich der Einsatz von wenig
Wasserdampf). Das Backwerk findet auf dem oberen Grill-Rost des Mittelteils platz.

Rauchern

Variante 1

Beflillen Sie die untere Feuer-Schale mit entsprechendem Brennmaterial und befeuern Sie
den Ofen entsprechend (Rauchermehle geben Sie fir den Rauchvorgang direkt auf das
Brenngut). Setzten Sie die Wasserschale ein und beflllen sie mit Wasser. Hangen Sie das
Raucher-Gut mit den im Lieferumfang enthaltenen Haken an die Haltestange im Deckel
oder legen Sie es auf einen der Roste (je nach Beschaffenheit des Raucherguts).

Variante 2

Beflllen Sie die untere Feuer-Schale mit entsprechendem Brennmaterial und befeuern Sie
den Ofen entsprechend. Setzten Sie die Wasserschale ein und nutzen diese als
.Feuerschale“ fir das Rauchermehl. (Legen Sie auf das unter Rost des Ofens Aluminiumfolie
aus um hinabtropfende Fllussigkeiten aus dem Rauchergut aufzufangen (in das glimmende
Rauchermehl hinabtropfende Flussigkeiten kdnnen bei verdampfen gesundheitsschadlich
sein und/oder den Geschmack beeintrachtigen).

Bei Rickfragen steht Ihnen unsere Kundenbetreuung gerne zur Verfligung!
Ihr Askari Team!

Askari Sport GmbH — Ludwig-Erhard-Str. 4 — 59348 Lidinghausen — 02591 950 50



